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MUC LUC

vO TAN HAU, HUYNH QUOC VIET, NGUYEN THI THA. Anh hudng
cac yéu té cong nghé dén hiéu suat trich ly, polyphenol, flavonoid va
hoat tinh bat géc t do DPPH clia dich trich tréi vé (Ficus auriculata) str
dung thiét k& nhan t6 hai mitc

TRAN THI PHUONG ANH, LE MY KIM VUONG, TRAN TUAN HUNG,
PHAM NGOC HUYNH KHA. Nghién ciru bao goi tinh dau bac ha
(Mentha arvensis) bang Beta - cyclodextrin

DOAN THI KIEU TIEN, LE THI HEJYEN TRAN, HUYNH THI NGOC MI,
HUYNH XUAN PHONG, NGUYEN NGQC THANH. Nghién ciru quy
trinh ché bién mat dong tir trai mang cau xiém (Annona muricata L.) va
chanh day (Passiflora edulis)

TRAN MINH PHUC, NGUYEN THI MAI XUAN, NGUYEN HOANG
MINH YEN, DUONG THI PHUONG LIEN, HA THANH TOAN. Nghién
ctru &nh huéng clia dang va ty 1é khoai lang tim b sung dén ham Iugng
cac chat chdng oxy hoa clia dau hi

LE MY KIM VUONG, HOANG THI HUE AN, TRAN THI PHUONG ANH,
TRAN NGOC LE, NGUYEN THI MINH NGUYET, TRAN VAN HIEU,
NGUYEN MINH PANG. Anh huéng cla cac diéu kien phan ing dén
hiéu suét xa phong hoa cao chiét lutein ester thu nhan tir hoa clc van
tho (Tagetes erecta L.)

NGO Al QUYNH, NGUYEN THIEN AN, LE NGOC LIEU. Dac tinh ciia
mang bao an dugc lam tir chat nhdy hat é (Ocimum basilicum L. var.
Polosum (Willd.) Benth) véi cac chat hoa déo khac nhau

NGUYEN HOANG KHOA NGUYEN, LE NGOC LIEU. Nghién clu anh
huéng clia vi séng va song siéu am dén ham lugng protein frich ly tir
dau den xanh long va dau den thudng (Vigna cylindrica (L). Skeels)
NGUYEN TAN THANH, LE THI MY CHAU, NGUYEN THI HUYEN,
HOANG THI THANH XUAN, TRAN BINH THANG. Nghién ciru diéu
kién chiét xuat siéu am saponin triterpenoit tdng va polysaccharide tir
ré cay Cat sam (Millettia speciosa)

LE XUAN HAO, NGUYEN THI HONG HA, VO THU DIEM, NGUYEN
TRONG UYEN. Nghién cu cong nghé san xudt bot giun tir dich giun
thuy phan

TRﬂN VAN VUONG, THAI VAN BUC. Nghién ctru mot s& ching vi
khuan tac déng tdi chat luong cdm quan c& nglf soc dua bdo quén
bang oligochitin k&t hgp véi nudc da

NGUYEN TAN HUNG, TRUONG THI TU TRAN, TRAN THI NGOC
THU, PHAN THI NGOC HANH. Anh huéng cla tac nhan tao bot
glyxerol monostearate va diéu kién sdy dén chat lugng bot so ri
(Malpighia glabra L.)

NGUYEN THI TAM THU, LE ANH TOAN, NGUYEN HOANG ANH,
NGUYEN HA TRUNG, PHAM KIEN CUONG. Nghién ciu quy trinh sén
xuat bo ham sét tiéu den dong tdi retort

NGUYEN NGOC VUONG, HUYNH THI DIEM THUY, NGO THI MINH
PHUONG. Nghién cttu iing dung cong nghé c6 dinh té bao trong Ién
men rugu tir toi den

LAM KHAC KY, TRAN NGUYEN PHUC TRAN, NGUYEN NGOC QUE
CHAU. Khéo sét thanh phéan hoa hoc va hoat tinh khang oxy hoa clia
cao chiét tir vo lua hat ca cao va vd lua hat ca phée

DOAN NHU KHUE, VO THI THIN, NGUYEN MINH TRUNG, NGUYEN
NHU THUAN, NGUYEN TH| HUONG, LE NHAT TAM, PHAM MINH
TUAN. Sy bién ddi ham Iuong betacyanin trong qué trinh ché bign, béo
quan rau qua va cac bién phap ky thuat han ché phan huy betacyanin

S6 Tap chi xuét ban phuc vu Hoi nghi Khoa hoc céng nghé Thure pham toan quéc 2023
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HOANG VAN THANH, NGUYEN XUAN HOAN, PHAM VAN HUNG.
Anh hudng cla diéu kién frich ly dén ham lugng polyphenol va catechin
tir vé lua hat diéu bang vi séng két hop véi enzym Viscozyme L.

TRAN XUAN HIEN, LE THI THUY HANG. Anh huéng clia qua trinh
trich ly dén ham luong polyphenol tong va kha nang khang oxy hoa clia
dich trich ly tir trai Lé - ki - ma (Pouteria campechiana)

NGO THI TUONG CHAU, PHAN THI THAO LY, NGUYEN THI TU LE,
LE VAN THIEN. Phan lap, tuyén chon va nuéi cay chiing vi khuan lactic
d6i khang vdi chiing n&m mdc gay théi hdng qua dau tay

DO THI THANH HUYEN, NGUYEN MANH DAT, CHU THANG,
NGUYEN THI HONG LINH, NGUYEN THI THU, NGUYEN VAN SON.
Anh hudng cla phuong phap xr Iy tdi qua trinh lwu gilr
Fructooligosacaride trong cl hoang sin c6 sau thu hoach

BUI THI HONG PHUONG, NGUYEN MANH DAT, NGUYEN THI HOAI
TRAM, DO THI THUY LE, BUI THI THUY HA. SC dung tinh bét khoai
lang lam chat két dinh cho cac san phdm xic xich tir thit

HO TUAN ANH, BUI THI HUONG GIANG, NGO THU THUY, VO VAN
HANH. Phan lap va tuyén chon chiing vi sinh vat co kha nang sinh tdng
hop chét khang khuan tir tém nude man vang bién Nam Binh

NGUYEN THI MY DUYEN, V0 THI THANH BAO, DIEP NHUT THANH
HANG, NGUYEN NGOC TRAM. Dénh gia phdm chét trai cla mot so
giéng xoai (Mangifera indica L.) tréng phd bién tai tinh An Giang
DUONG THI CAM NHUNG, NGO HUNG VO, NGUYEN THI CAM
TIEN, NGUYEN VAN PHONG. Hiéu qua phun trudc thu hoach véi
canxi clorua va axit salixilic dén chat luong va t6n thuong lanh cla
thanh long ruét dé (LD1) trong qua trinh trir & nhiét do thap

DAO VAN HUY, MAI THI THUY LINH, LE VAN THIEN, NGO THI
TUONG CHAU. Nghién ciu san xudt laccase tir ndm méc va thir
nghiém (mg dung trong phan huy hoa chét béo vé thuc vat

DANG HONG ANH, NGUYEN THU VAN, PHAM THI THU, GIANG
THE VIET, VO BUC CHIEN. Nghién ctu nang cao chét luong banh
men la dé (mg dung trong san xuat rugu ngd Ha Giang

DANG THI THANH QUYEN, DO THI KIM LOAN. Nghién ciru su
bién ddi mot s6 thanh phan hoa hoc cla la tra Thach chau
(Pyrenaria jonquieriana Pierre) tréng tai tinh LAm Déng theo muc
sinh truéng va théi vu thu hoach

TRAN PHUONG CHI, LE THE TAM, NGUYEN TAN THANH,
HOANG THI LE HANG, NGUYEN NGOC TUAN, TRAN THANH
LUU, TRAN DINH THANG. Anh hudng clia cac phuang phap tién
x( 1y d&n chat lwvong hanh den

pd VIET PHUONG, NGUYEN HUYNH BINH THUAN, PHAM THI
QUYEN. Céc yéu t6 anh hudng dén su gidm khéi lugng cla qua
dira (Ananas comosus L.) theo thdi gian thuong mai

NGUYEN DUY TAN, VO THI XUAN TUYEN, TRAN NGHIA KHANG,
DONG THI ANH DAQ. Anh hudng clia tj & nhan Ing/tim sen va ty
I& nudc/nguyén ligu trich ly d&n thanh phan chéng oxy hod, théng
s6 mau sic va gia tri cdm quan cla san phdm

LE VAN NHAT HOAI, LE PHAM TAN QUOC, BAM SAQ MAI, LE

TRUNG THIEN. Nghién citu trich ly polyphenol c6 hé trg siéu am tir
hang 1Gi (Mentha aquatica Linn. var. crispa)

132-138

139-146

147-155

156-164

165-171

172179

180-189

190-198

199-206

207-214

215-223

224-232

233-239

240-250

251-258






KHOA HOC CONG NGHE

ANH HUGNG CUA CAC PHUONG PHAP TIEN XU LY
BEN CHAT LUONG HANH DEN
Tran Phuong Chi® ", L& Thé Tam' Nguyén Tan Thanh!,

Hoang Thij Lé Hing? Nguy&n Ngoc Tudn®,
Trin Thanh Liru?, Trin Pinh Thing®

TOM TAT

Hanh den 1a san phdm duogc ché bién bang cach ¢ nhiét tir cit hanh tim (Alium ascalonicum 1..) trong
moi triomg nhiét @6 va @6 4m co kiém soat. Trong nghién ctru nay, cidc phuong phap tién xir Iy lanh
dong, x(t ly song siéu Am duoc ap dung thir nghiém vao quy trinh sin xuit hanh den dé pha v cau
tric bén trong, nhung van giit duoc hinh thire bén ngoai cia nguyén liéu. Nghién ciru danh gia anh
hudng clia cac phurong phap tién xir Iy lanh déng (-20°C, 30 gio) (1); xir ly séng siéu am (28 kHz, 2
git) (2) cung véi cong thire doi chimg - khong thure hién bat ky phuong phap tién xit Iy ndo (BC) dén
cdu tric bén trong ctia ¢ hanh tim; déng thoi khao sat sir bién déi mau sic, ham luong duong khir,
axit amin tong s6, cac chat co hoat tinh sinh hoc (polyphenol téng sa, flavonoid téng s6), hoat tinh
chéng oxy héa va cac dac tinh cdm quan cta hanh trong qua trinh  nhiét 27 ngay (70°C, 80% RH). Két
qua cho thay, trong cac diéu kién tién xir Iy duoc thuc hién, hanh duoc xir 1y lanh dong trude khi
nhiét cho ham lugng cac hop chat sinh hoc va hoat tinh chdng oxy héa cao nhat trong thoi gian @ ngdn
hon. Vi vay, phirong phap tién xtt Iy lanh déng c6 thé duoc coi la cac phurong phap hira hen dé rit ngan

thoi gian san xudt va phat trién cac san phdm hanh den véi cac dic tinh cidm quan va chite ning tot.

Tirkhéa: Hanh den, tién xir Iy, lanh déng, séng siéu 4m, hoat tinh chéng oxy ho4.

1. AT VAN BE

Hanh tim c¢6 tén khoa hoc 1a Allium
ascolanicum L., 1a mot trong nhimg loai Allium
quan trong dugc st dung phd bién lam gia vi thuc
phém va thuée & chau A. Hanh tim chita mét luong
l6n cac hop chat lru huynh, flavonoid va saponin
va cac dan xuit polyphenol khac [1].

Hanh tim mang lai nhiéu loi ich cho sic khée
nhung vin bi han ché bdi mui hing va vi cay.
Hanh den, mot san phdm ché bién méi tir hanh, da
duwoc nghién ciru va phat trién dé loai boé mui kho
chiu ctia hanh tuoi théng qua qua trinh 0 & nhiét
d6 va do 4m cao. Hanh den c6 mau nau sim, két
cau déo kem theo vi ngot giong nhu trai cay. Qua
trinh @ nhiét khéng chi lam thay déi cac thudc tinh
cam quan ctia hanh ma con ca cac thanh phan hoa

"Vién Céng nghé Hoa sinh Mdi trudmg, Trudng Dai hoc
Vinh

? Vién Nghién ciru Rau qua )

*Vién Cong nghé Sinh hoc va Thue pham, Truong Dai hoc
Cong nghiép thanh phd HO Chi Minh

'S¢ Nong nghiép va Phat trién nong thén tinh Tién Giang
“Email: phuongchi53@gmail.com
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hoc ciia no. Trong nghién ciru cia Moreno-ortega
va cs (2019), ham luong mot s6 flavonoid, axit
amin va hop chat organosulfur ciia hanh den (ché
bién tir hanh tay) da thay déi trong qua trinh
nhiét. Hanh den c6 mot sé tac dung vuot tréi so
voi hanh tuoi nhu: Chéng oxy héa, ting cudng
mién dich, ngan ngira r6i loan chuyén hoéa va
nhiém doc gan do ruou... [2]. Tir d6, san phidm
hanh den duoc ky vong gitp cai thién siic khoe,
bao vé co thé khéi cic tac nhan gay bénh.

Hién nay, dir liéu nghién citu vé quy trinh ché
bién san phdm hanh den tir hanh tim con rat han
ché va chua co6 tinh hé théng. Phuong phap ché
bién truyén théng déi vdi san phdm twrong tr 12 tdi
den don gian nhung tén nhiéu thoi gian va chat
Iuong khéng 6n dinh. D6 1a qua trinh 1én men tu
phat trong 30-60 ngay & 60-80°C va dd 4m cao (90%
RH) ma khéng can xit Iy trudce [3]. Do d6, can phai
ap dung két hop cac cong ngheé khac dé git lai vé
ngoai nguyén ven ctia san pham, tang cudng cac
hoat chit va rit ngan thoi gian ché bién.

Phuong phap tién xir 1y lanh dong, xit Iy song
situ am da duoc ap dung trong ché bién thuc

NONG NGHIEP VA PHAT TRIEN NONG THON - THANG 6/2023
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phdm nhim bién ddi két cau. Nhimg cong nghé
nay co6 thé 1am mém thuc phdm bang cach pha vo
cau truc cha chiang trong khi van gir duoc hinh
thirc bén ngoai cia thuc phdm [4, 5, 6]. Theo Li va
cs (2015), khi xtt Iy lanh dong, céc tinh thé bang sé
pha hily cdu tric té bao va thac didy phan ing
enzym bang cach din dén su tiép xtic nhiéu hon
cia GSAC va y-GTP, hinh thanh SAC nhanh
chong. Phuong phap xtt Iy so bo lanh déng két hop
voi qua trinh 1 nhiét & giai doan diu nhiét do thip
(40°C trong 4 ngay), giai doan sau nhiét do 70°C
trong 18 ngay (tao diéu kién cho phan tng Mailard
xdy ra) cho thdy, c6 hiéu qua trong viéc thay déi
cau tric sinh hoc cua téi, thuc ddy hoat tinh enzym
va tang cac thanh phan chic nang trong toi den
lén 4-10 lan [7].

Trong nghién ciu nay, anh hudng cha cac
phuong phép tién xit Iy (lanh déng, séng siéu am)
toi chat lugng san phdm hanh den duoc danh gia
théng qua su bién déi cac hop chat sinh hoc va
hoat tinh chéng oxy héa trong qu4 trinh ( nhiét.

2. PHUDNG PHAP NGHIEN CUU

2.1. Nguyén vt lieu

Cu hanh tim (Allium ascalonium 1..) duoc thu
hoach tir huyén Vinh Chau, tinh Soc Trang (trong
thang 11/2020, thu hoach vao thang 2/2021) va
van chuyén vé phong thi nghiém Bd moén Cong
nghé Thuc phdm, Truong Pai hoc Vinh trong 2-3
ngay. Chon céac cit hanh déng déu vé mau sic,
kich thuéc (duong kinh 25-30 mm), rira sach, cit
bé ré réi phoi kho vo ngoai.

2.2. Phuong phap

2.21. Phuong phap bé ' tri thi nghiém

Hanh tim (1 kg cho méi céng thitc) dugce lua
chon 1a nhitng ct da hinh thanh 1-2 lop vo kho,
hinh dang, kich thuéc déng déu, khong bi sau,
bénh. Mau hanh sau khi lrra chon, 1am sach duoc
xtr Iy theo 3 cong thiic:

- Cong thiee déi chimg (CTPC): Khong xtr Iy.

- Cong thire 1 (CT1): Xar Iy lanh dong (ta lanh
am sau ULT340, Anh) ¢ -20°C trong 30 gio.

- Cong thitc 2 (CT2): Xt ly trong bé siéu am
(Elmasonic S100H, Dirc) tin sé 28 kHZ trong 2
gio.

NONG NGHIEP VA PHAT TRIEN NONG THON - THANG 6/2023

Hanh trude khi xte ly lanh dong va song siéu
am, cac miu duoc dong goi chian khéng. Sau khi
xtr ly, cac miu dugce 1ay ra khoi bao bi ctia ching.
Tat ca cac mau (CTDC, CT1, CT2) duoc boc trong
gidy bac c6 duc 16 réi dat trong budng @ nhiét
(CYF, Dai Loan) dé xir Iy nhiét theo 2 giai doan:
GD1 11 & 45°C v6i do 4m tuong doi 80% (RH) trong
3 ngay, GD2 1 & 70°C véi @6 4m tuwong doi 80%
trong 24 ngay dé tao hanh den [7].

Viéc 1dy mau dé phan tich dugc thuc hién 3
ngay mét lan. Dich chiét hanh den duoc st dung
dé xac dinh cac chi tiéu hoa hoc duoc chuidn bi
nhu sau: hanh den duoc nghién nhé (1 -2 mm) va
tron déng nhat. Sau dé, 2 g hanh den nghién duoc
trén voi 30 mL ethanol 50%, chiét c6 hd tro song
siéu am (mirc cong sudt siéu am 85%) & nhiét do
50°C trong 1 gio. Tién hanh loc bing gidy loc dé
thu dich chiét [8].

222 Phuong phap phan tich

- C4u tric bén trong cta hanh sau xtt ly duoc
xac dinh bing kinh hién vi dién t quét SEM
(Scanning Electron Microscopy, JCM-6000Plus,
Jeol, Nhat Ban). Méi mau hanh duoc cit 1at mong
va c6 dinh trén ban miu bang bang dinh hai mat
dan dién. Qua trinh phit mang dugc thuc hién
trong diéu kién chan khong va sau do quan sat
tréen SEM [9].

- Xac dinh su bién d6i mau sic hanh (AE) qua
timg giai doan bing may do mau (Konica Minolta,
Nhat Ban) [10].

- Ham lugng duong khir duoc xac dinh theo
phuong phap Miller (1959), dua vao phan tmg tao
mau gitta duong khit véi thuée thir 3,5
Dinitrosalicylic axit (DNS), so mau & budc séng
540 nm. Dua theo phuong trinh dudng chuin cta
glucoza tinh khiét voi DNS dé xac dinh ham luong
duong khir ciia mau [11].

- Ham luong axit amin téng s6 dugce xac dinh
theo phuong phap cua McGrath (1972), nguyén
tic ciia phuong phéap nay dua vao phin tmg gitra
axit amin voi ninhydrin tao hop chit mau xanh
tim. Tién hanh so mau & budc séng 570 nm. Dua
theo phuong trinh duong chuin leucine dé xac
dinh ham lwong axit amin ctia méu [12].
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- Ham luong phenolic téng s6 (TPC): TPC
duoc xac dinh theo phuong phap Folin-Ciocalteu:
phan tmg véi axit photphomolybdic trong thuéc
thir Folin- Ciocalteau, xudt hién phitc chat c6 mau
xanh trong moéi truong kiém. Do do hap thu cta
dung dich & budc séng 765 nm. TPC ctia dich chiét
duoc xac dinh tir phuong trinh duong chuin galic
(mg GAE/g ck) [13].

- Ham luong flavonoid téng s6 (TFC): Ham
luong téng flavonoid duoc xac dinh théng qua
phuong phap tao mau voi AICl; trong moi truong
kiém. Po do hap thu ctia dung dich & budc séng
415 nm. TFC cua dich chiét duoc xac dinh tir
phuong trinh dudng chuidn quercetin (mg QE/g
ck) [14].

- Xac dinh hoat tinh khang oxy héa bing kha
nang dap tat goc tw do (DPPH): Céc chat c6 kha
nang khang oxy hoa sé trung hoa goc te do DPPH
bang cach cho hydrogen va dimg qua trinh oxy
héa bang cach chuyén cac géc tu do sang trang
thai 6n dinh hon, lam gidam do hdp thu tai budc
séng cuc dai va mau cta dung dich sé nhat dan,
chuyén tir tim sang vang nhat. Do hap thu ctia mau
(A) va d6i ching (Ay) duoc do & budce séng 517
nm. Hoat tinh khang oxy hoa DPPH duoc tinh
toan theo phuong trinh:

Hoat dong bat goc tu do cia DPPH (%)
=iif- =100% [15]

- Panh gia cAm quan san phidm theo phuong
phap cho diém thi hiéu nguoi tiéu dung
v6i 50 nguoi tham gia (ty 1& nguoi tra 10i nam/nir 1a
1/1, phan b do tudi la 25 — 40 tudi, khéng khuyét
tat vé cac co quan cam giac). Danh gia mic do
ch4p nhéan san phdm hanh den & cac thoi diém u
nhiét khac nhau dua trén thang diém tir 1 - 9
(twong tmg tir muze cuc ki khong thich dén cuc ki
thich) [16].

- Phuong phap xt i thong ké: Str dung phan
mém phan tich s6 dit lieu, d6 thi OriginPro 2021.

3. KET QUA NGHIEN CUU VA THAO LUAN

3.1. Anh huéng clia cic phuong phép tién xit
1y d6i véi cdu tric bén trong va sir bién ddi mau
séc ctia hanh trong qu4 trinh

Két qua ctia vi anh SEM & cac cong thie khac
nhau duoc thé hién trong hinh 1. So sanh véi
CTDC, mau & CT1 (tién xit ly lanh dong) thé hién
cac tac dong pha hiy ro rang déi voi cdu tric va
thanh té bao, lam té bao bi bién dang, gay. Mat
khac, cau tric té bao ctia hanh & CT2 (tién xtr ly
siéu am) c6 thay d6i khong dang ké. Diéu nay cho
théy tién xtt ly siéu am khong lam bién dang té bao
mot cach ro rang so véi tién xtr ly lanh dong. Két
qua nghién ctru nay phu hop véi két qua cta
Chassagne va cs (2009) trén doi twong tao cho
thay, cac té bao ctia tao khi trai qua qua trinh lanh
dong/ra dong bi pha vo nghiém trong hon so voi
ban dau [17].

Hinh 1. Anh SEM ciia hanh & miu d6i chimg (A), tién xir Iy lanh dong & (B) va tién xir Iy
soéng siéu am (C)
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Hinh 3. Hinh 4nh hanh & CT1 theo théi gian G nhiét

Két qua vé sur thay d6i mau sac ctia hanh trong
qua trinh @ nhiét duoc thé hién trong hinh 2 va 3.
Vao ngay dau ctia qua trinh xt ly nhiét, mic do
bién déi mau sic AE & CT1 cao hon so voi CT2 va
CTDC. Tién xit Iy lanh déng gay ra bién dang ciu
tric va do xop trong hanh. Khi cau tric té bao bi
hu hai, chat nén (polyphenol) va enzym oxy hoa
(polyphenol oxidaza) sé duoc giai phong, gay ra
phan tmg hoa nau do enzym [9].

Hinh 2 cho thay, AE cta tit ca cac cong thic
tang nhanh vao ngay xit ly nhiét
thir 3, 6, 9, 12. Tir ngay thit 6, cac mau hanh déu
chuyén sang mau nau sim. Nguyén nhan 1a do &
nhiét do cao va d6 4m cao, fructan bi thily phan
thanh fructoza va glucoza, phan tmg vo6i axit amin
dé tao ra melanodin (phan tng Mailard), lam sim
mau hanh va dan dén tang AE [18]. Du tét ca cac
mau hanh déu chuyén dan sang mau den nhung
su bién d6i mau sic AE khac nhau theo mic do
tén thuong ciu triac té bao. Trong cac phuong
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phap tién xtr ly khac nhau, AE trong CT1 (tién xtr
ly lanh dong) cao nhat, tiép theo 1a CT2 (tién xtr ly
so6ng siéu am) va thap nhat 1a CTDC. Tir ngay thir
15 dén ngay 27 cta qua trinh xtr Iy nhiét, AE & tat
ca cac cong thire ting cham dan.

3.2. Anh huéng ciia cic phuong phép tién xir
Iy @én d@6 pH, ham hrong dudng khir, axit amin
téng sd ctia hanh trong qua trinh 1 nhiét

Két qua thay déi gia tri pH, ham luong duong
khit (mg/g ck), ham luong axit amin tong so
(mg/g ck) ctia hanh trong qua trinh  nhiét duoc
thé hién trong hinh 4 va cho thay, gia tri pH & cac
mau giam dan theo thoi gian va mic d6 giam & cac
cong thire 12 khac nhau. Cu thé, gia tri pH cia cac
mau & CT1 (tién xtr lanh dong) va CT2 (tién xt ly
siéu am) giam manh hon so véi CTDC. D¢ pH cua
hanh giam trong qua trinh & nhiét thé hién su gia
tang ham luong axit hitu co, lam cho hanh co6 vi
chua nhe. Theo Zhang va cs (2016), trong qua
trinh @ nhiét hanh, ham luong axit axetic va axit
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formic tang lén dang ké, cht yéu 1a do su phan
tach cua o-dicacbonyl va B-dicacbonyl cta duong
nam hodac sau cac bon [19]. Mat khac, gia tri pH
clia cac mau hanh duogc xit ly trude khi a (CT1,

CT2) thap hon so v6i mau hanh d6i chimg cho
thay khi cdu tric té€ bao bi bién dang sé dan dén
viéc giai phong nhiéu axit hitu co hon va gia tri pH
thap hon.
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Hinh 4. Sy thay d6i gi4 tri pH (A), ham lugng dudng khir (mg/g ck) (B), him lirong axit amin
téng s6 (mg/g ck) (C) trong qué trinh &

Duong khir, axit amin 1a co chat quan trong
cho phan tmg Maillard va ham luong ctia ching
anh hudng truc tiép dén chat luong ctia hanh den.
Hinh 4B cho thidy, ham luong duong khir & CT1
(tién xtr Iy lanh déng) dat cao nhét sau 15 ngay, &
CT2 (tién xir Iy séng siéu am) dat cao nhat sau 18
ngay va CTPC dat cao nhit sau 21 ngay. O CTI,
do cau truc té bao cta hanh trudce khi @ da bi pha
huy nén cac phan tng thily phan polysacarit thanh
monosacarit va disacarit dién ra manh mé hon,
dan dén ham luong duong khir cao hon so voi cac
cong thirc con lai. Sau do, ham luong duong khir &
cac cong thirc bat dau giam, thé hién luong duong
khir tham gia phan tmg Maillard nhiéu hon so véi
luong duong khir sinh ra tir cac phan tng thiay
phan. Piém uén nay duoc goi 1a diém can bang
duong khir (RSBP). Piém can bang duong khir xay
ra som thi qua trinh @ dién nhanh hon. Trudc khi
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dat RSBP, toc do tao duong khir nhanh hon toc do
tiéu thu va nguoc lai [18].

Trong hinh 4C, ham luong axit amin ban dau
tang lén va sau d6 giam xudng trong tit ca cac
mau hanh (ham luong axit amin & CT1 giam &
ngay 18, CT2 giam & ngay 21 va CT3 giam & ngay
24). Su suy giam ham luong axit amin téng s6 &
giai doan sau thé hién luong axit amin tham gia
phan tng Maillard nhiéu hon so véi luong axit
amin sinh ra. Két qua nay phu hop véi nghién ctru
ctia Moreno-Rojas va cs (2019), cho thdy c6 su gia
tang ham luong mét s6 loai axit amin (cu thé bao
gdém phenylalanin, leuxin, isoleuxin, GABA, valin,
prolin, alanin, glyxin, serin, aspartic axit va
ornithin) trong giai doan dau ctia qua trinh san
xudt hanh den tir hanh tay [2].

Phan tng Maillard rit quan trong trong qua
trinh ché bién hanh den va mitc @6 chuyén sang
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mau nau phan anh téc d6 cta phan ung. Trong
cung mét thoi gian 14, téc d6 héa niu cia hanh
dugc xtt ly lanh dong (CT1) nhanh so v6i hanh
duoc xtt Iy song siéu am (CT2) va hanh déi ching,
nghia la sur suy giam ham luong duong khir va axit
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amin trong hanh dugc xir Iy lanh dong xay ra som
hon.

3.3. Anh huéng ciia cic phuong phap tién xit
Iy @én ham lwong phenolic téng s6, ham luong
flavonoid tdng s6 va hoat tinh khang oxy hoéa ciia

hanh trong qua trinh G nhiét
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Hinh 5. Sir thay d6i ham hegng phenolic tdng s6 (A), flavonoid t6ng s6 (B) va hoat tinh chéng
oxi ho4 (C) cia hanh trong qué trinh

Cac hop chit phenolic thé hién dac tinh khang
khudn, chéng khéi u va chéng oxy hoéa, 1a thanh
phan quan trong trong hanh den. Trong hinh 5A,
ham luong phenolic téng s6 (TPC) trong hanh &
CT1 dat cao nhit vao ngay thi 18 (24,77 + 0,23 mg
GAE/g ck), tang khoang 3,12 lan so véi ban dau.
TPC ctia hanh & CT2 dat cao nhat vao ngay thir 21
(20,83+0,17 mg GAE/g ck), ting khoang 2,71 lin
so voi ban diu. TPC cia hanh & CTDC dat cao
nhat vao ngay thir 24 (19,43+0,11 mg GAE/g ck),
ting khoang 2,58 lan so véi ban ddu. Qua trinh xir
ly nhiét da cai thién ham luong phenolic tong s6
do sur phan cit ciia cac dang lién két (dang 13 este
hoa va glycosyl hoa), din dén su gia ting cac dang
tur do. Tién x ly lanh déng pha hiy ciu tric té bao
hanh, giai phong cac polyphenol lién két voi thanh
té bao va tang toc phan tmg gitta cic chit khac
nhau dé tao ra cac dang tu do. Sau d6, TPC & cac

NONG NGHIEP VA PHAT TRIEN NONG THON - THANG 6/2023

cong thire déu giam sau 18 ngay, nguyén nhan la
do cac hop chat phenolic nhay cadm véi nhiét, dé bi
phéan hiy trong méi truomg nhiét dé cao kéo dai
[10].

Két qua & hinh 5B cho thdy TFC déu c6 xu
hudng tang lén trong 18 ngay dau, trong do, TFC
ctia hanh & CT1 & ngay thi 18 ¢6 gia tri cao nhat
80 voi cac cong thire con lai (5,98+0,14 mg QE/g
ck). Nguyén nhan ciia hién tugng nay 13 ngoai tén
thuong mé do tién x(t ly gay ra, con cé nhiéu
flavones dwoc giai phong. Mat khac, c6 thé 1a
trong giai doan tién xir Iy, hoat déng ctia enzym
chalcon synthaza da duoc thuc ddy, day 12 enzym
chi chét dé san sinh flavonoid trong thuc vat [19].
Najman va cs (2020) luu y ring bién déi néi sinh
clia cac tién chat hoac chit trung gian flavonoid c6
thé da lam ting ham luong flavonoid. Do 1a su
chuyén ddi phenylpropane thanh flavones hodc
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polyphenol oxidaza dan dan bi bat hoat & nhiét do
cao. Vi viy cac polyphenol va flavones khong bi
oxy hoa nhung bi tich lay trong cac mau, din dén
TFC ting lén [10]. TFC bit diu giam vao cudi qua
trinh 4, ldc ndy mot so6 hop chat flavonoid nhay
cam voi nhiét bi phan huy & diéu kién nhiét do cao
kéo dai, din dén toc dé hinh thanh nhd hon téc do
phén hiy.

Két qua tir hinh 5C cho thay, hoat tinh chong
oxy hoa clia cac méu hanh ting lén sau qua trinh 0
nhiét (ting khoang 3-4 lian so v6i hanh tuoi).
DPPH ciia miu hanh CT1 dat gi4 tri cao nhat vao
ngay thi 18, CT2 dat cao nhét vao ngay 21, CTBC
dat cao nhit vao ngay 24 va sau dé gidm xuéng &
nhimg ngay sau clia qua trinh . Xu huéng bién
d6i DPPH trong qué trinh 0 nhiét biang nhiét phu
hop véi nghién ctu cia Moreno-Rojas va cs (2019)
[2] trén hanh tay (cting chi véi hanh tim).

3.4. Anh huéng cita c4c phuong phép tién xir
Iy chét lugng cim quan ciia hanh trong qué trinh @
nhiét

Anh huéng ctia cac phuong phap tién xir ly
dén chat luong cam quan cac mau hanh tai cac
thoi diém khac nhau trong qua trinh @ dugc thé
hién trong hinh 6. Két qua cho thdy, co su gia ting
vé diém danh gia cAm quan theo thoi gian, mac dil
mdi phuong phap tién xt Iy c6 mdt xu huong khac
nhau.

MUc do chap nhan san pham

0 ngay
9
27 nga 3 nga
naay ., 98y —u— CTHC
{ —e—CT1
—a—CT2
24 ngay . Bngay
21 ngay 9 ngay
18 ngay 12 ngay
15 ngay
Hinh 6. Piém &4nh gi4 cAm quan ciia hanh thoi
diém khac nhau trong qué trinh @1

biém danh gid cdm quan cta miu hanh doi
chimg & ngay thit 21 va 27, cia mau hanh xir ly
lanh déng & ngay 15 va 21, clia mau hanh xir Iy
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song siéu am ¢ ngay thir 15 va 24 khong co su
khac biét dang ké. Mirc d6 chdp nhan ciia miu
hanh & CT1 tai thoi diém ngay 18 la cao nhat, &
mau hanh CT?2 tai thoi diém ngay 21, & CTDC tai
thoi diém ngay 24 trong qua trinh (.

Dua vao xu huong sé liéu vé thanh phén dinh
dudng va hoat chat sinh hoc, két hop voi diém
danh gia mirc d6 chip nhéin san phdm, quyét dinh
két thic qua trinh G hanh den doi voi CT1 1a sau
18 ngay, CT2 sau 21 ngay va CTDC la sau 24 ngay.

4. KET LUAN

Phuong phap tién xtt 1y lanh déng, xtt Iy séng
siéu am duoc ap dung thir nghiém vao quy trinh
san xuat hanh den. Tién xir ly lanh déng co tac
dong ré rang dén ciu tric cta hanh, thic diy toc
do hoa nau, lam ting ham luong duomg khir, axit
amin, TPC, TFC, hoat tinh khang oxi ho4 cao hon
so voi tién xtt Iy siéu 4m va doi chimg khong xtr 1y,
ddng thoi rit ngan qua trinh 4 nhiét xuéng con 18
ngay.

Tién xir Iy siéu am tac déng dén ciu truic té
bao khong dang ké, tuy nhién cai thién dang ké
dén thanh phan dinh duéng, hoat chat sinh hoc va
chit luong cam quan cta hanh den, rut ngin qua
trinh (i nhiét xuéng con 21 ngay so voi mau khéng
xir Iy cin 24 ngay. Vi vay, phuong phap tién xir Iy
lanh déng cé thé duoc coi 1a cac phuong phap hia
hen dé rit ngin thoi gian sin xudt va phat trién
cac san phdm hanh den véi cac dic tinh cdm quan
va chtic nang tot.
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polyphenol oxidaza dan dan bi bat hoat & nhiét do
cao. Vi viy cac polyphenol va flavones khong bi
oxy hoa nhung bi tich lay trong cac mau, din dén
TFC ting lén [10]. TFC bit diu giam vao cudi qua
trinh 4, ldc ndy mot so6 hop chat flavonoid nhay
cam voi nhiét bi phan huy & diéu kién nhiét do cao
kéo dai, din dén toc dé hinh thanh nhd hon téc do
phén hiy.

Két qua tir hinh 5C cho thay, hoat tinh chong
oxy hoa clia cac méu hanh ting lén sau qua trinh 0
nhiét (ting khoang 3-4 lian so v6i hanh tuoi).
DPPH ciia miu hanh CT1 dat gi4 tri cao nhat vao
ngay thi 18, CT2 dat cao nhét vao ngay 21, CTBC
dat cao nhit vao ngay 24 va sau dé gidm xuéng &
nhimg ngay sau clia qua trinh . Xu huéng bién
d6i DPPH trong qué trinh 0 nhiét biang nhiét phu
hop véi nghién ctu cia Moreno-Rojas va cs (2019)
[2] trén hanh tay (cting chi véi hanh tim).

3.4. Anh huéng cita c4c phuong phép tién xir
Iy chét lugng cim quan ciia hanh trong qué trinh @
nhiét

Anh huéng ctia cac phuong phap tién xir ly
dén chat luong cam quan cac mau hanh tai cac
thoi diém khac nhau trong qua trinh @ dugc thé
hién trong hinh 6. Két qua cho thdy, co su gia ting
vé diém danh gia cAm quan theo thoi gian, mac dil
mdi phuong phap tién xt Iy c6 mdt xu huong khac
nhau.

MUc do chap nhan san pham
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biém danh gid cdm quan cta miu hanh doi
chimg & ngay thit 21 va 27, cia mau hanh xir ly
lanh déng & ngay 15 va 21, clia mau hanh xir Iy
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song siéu am ¢ ngay thir 15 va 24 khong co su
khac biét dang ké. Mirc d6 chdp nhan ciia miu
hanh & CT1 tai thoi diém ngay 18 la cao nhat, &
mau hanh CT?2 tai thoi diém ngay 21, & CTDC tai
thoi diém ngay 24 trong qua trinh (.

Dua vao xu huong sé liéu vé thanh phén dinh
dudng va hoat chat sinh hoc, két hop voi diém
danh gia mirc d6 chip nhéin san phdm, quyét dinh
két thic qua trinh G hanh den doi voi CT1 1a sau
18 ngay, CT2 sau 21 ngay va CTDC la sau 24 ngay.

4. KET LUAN

Phuong phap tién xtt 1y lanh déng, xtt Iy séng
siéu am duoc ap dung thir nghiém vao quy trinh
san xuat hanh den. Tién xir ly lanh déng co tac
dong ré rang dén ciu tric cta hanh, thic diy toc
do hoa nau, lam ting ham luong duomg khir, axit
amin, TPC, TFC, hoat tinh khang oxi ho4 cao hon
so voi tién xtt Iy siéu 4m va doi chimg khong xtr 1y,
ddng thoi rit ngan qua trinh 4 nhiét xuéng con 18
ngay.

Tién xir Iy siéu am tac déng dén ciu truic té
bao khong dang ké, tuy nhién cai thién dang ké
dén thanh phan dinh duéng, hoat chat sinh hoc va
chit luong cam quan cta hanh den, rut ngin qua
trinh (i nhiét xuéng con 21 ngay so voi mau khéng
xir Iy cin 24 ngay. Vi vay, phuong phap tién xir Iy
lanh déng cé thé duoc coi 1a cac phuong phap hia
hen dé rit ngin thoi gian sin xudt va phat trién
cac san phdm hanh den véi cac dic tinh cdm quan
va chtic nang tot.
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